
La vigne, une passion familiale : Grégoire THUILLE 

" C’est mon grand-père Marius, avec l’aide de son fils Georges, qui dès 1963, se mirent par plaisir à cultiver deux 
petites parcelles de vigne sur la combe de Chérin. Mon père, professeur de mécanique s’est pris au jeu et peu à 
peu augmenta la surface et commença la commercialisation de ses premières bouteilles en A.O.C. C’est ainsi 
qu’il nous a transmis à ma sœur et à moi cette envie de cultiver la terre. 

En 1994 je m’installais comme viticulteur. Mes stages de fin d’études en Bourgogne et en Alsace, basés sur la 
biodynamie m’ont donné le goût de travailler mes vignes en conséquence, dans le respect de l’environnement et 
la préservation de la biodiversité. Faire des vins de caractère, qui évoquent notre terroir saintinois a toujours été 
mon ambition : pas d’engrais chimique pour que les racines puisent dans le sol cette minéralité, pas d’anti-
pourriture de synthèse pour préserver les levures indigènes, un choix rigoureux des produits de traitements, la 
limitation des rendements par effeuillage et « vendange en vert » pour concentrer les jus, un élevage sur lie, 
égrappage et non filtration des vins rouges pour conserver un maximum de matière et de caractère. 

J’espère que vous trouverez dans mes vins cette authenticité, l’expression de ce terroir privilégié ainsi que notre 
savoir-faire acquis au fils d’expériences et d’intuitions partagées. 

Je tiens à remercier chaleureusement mes clients et amis qui tout au long de l’année me rendent mille petits 
services , notamment pendant les vendanges. " 

 


